Menu ETOILE | 3,90€

Entrée au Choix ;

i F |'| [

Viande ou Paisson au Chaix

A0 Th

Mitonné de

| Légume au Choix sur la Carte

Menu ETOILE 16,80 €

sur la carte :

Menu Culotte Courte 8,10 €

Feuilleté de Jambo harnel

s i Pestit Lutin |

Blangueetbe de Cabillaud

Verts et Gratin de Pamir de Terre

Menu avec un dessert au choix: 10,90 €

En Famille, Entre Amis ...

Raclette sur Plat: 5 90€ { Pars

5,90 €/ Pers.
pat, Lard et Bar

Menu SCINTILLANT  23.90€
Entrée Froide au Chaix :

Foie gras e Canard

. Fruits 5

Viande ou Poisson au Chaoix :

Tendre at Moalles

Horaires d'ouverture :
du 22 au 31 Décembre ;
TH-I3Het 4H30-15H ==
Les 23 et 30 Décembre :
Quverture Mon Stop T h 19 H
les 24 et 3|1 Décembre [
Ouverture Mon Stopde 7 ha 17 h 30 '

SARL BIERREN [Ji7ma

L

CARTE TRAITEUR
FETES DE FiM DANNEE 2016

Je vous présente mes CREE ATIOMS GOURMAMDES
#laborées gvec PASSHOM ET S5AVOIR-FAIRE.
Misont sur la QUALITE, owec mon EQLUIPE,

& vous propose une cuising imventive & partir de
produits rigoureusement SELECTHOMNMES g1 de SAIS0N

Leissez vous emporter dons ce
TOURBILLOMN de SAVELIRES

FRIS3CIMNS gourmands. .. Pour tobles CHALEURELISES

Tred

Heureuse Année
2017

12, rue de|Eglise
B8 250 LA BRESSE
032935 4119
boucheriebierreni@orange: fr
wisnve. boucherie-traiteur-bdefren. com



e
Pains Surprises

ot o ieg Poissons Froids Fait Maison Viandes Fait Malsan
Grand : envirom 100 toasts Fait Maison Tendre et Moelleux de Veau
x La Buchette ; . 520 € Sauce gux cEpes 750 €
Tortue Prestige :;r::.dn;:f 5t Jacgues. Rovale de Lépumes et Citron Vert Pt ta Chavisud] !
Foie Gras, Saumon Fumé et Charctuerie Fina ’ Saumon Ecoszais Fumé dans potre fumolr Chasse Locale, Sauce Grand Vensur &
760 €
Tortue Cochonnallle :!m.;lg:ii Label Rouge Mousseline d'Ecrevisses et son Toast ﬂ!m:ﬁ?iﬂlm&r 6,10 €
; - rand :
Assortiment de Charcuterie Terrine de Merlan et Thon Albacore Supréme de Poularde c 560 €
; 4,590 € Fermiére, Label Rouge, Sauce au Vin Jauns
Tortue Campagnarde Patit - 28 € En Chaud Froid de Betterave e dat e
fAzsortiment de Charcuterie et Eromage Erais Grand : 36 & La THz S Fermier, Labe] Houge, Sauce Suprime AL
Lotte Exntique, Buche de 5t J : Sa Fumé ' ambonnette de Poulet
v s gedimi A R ]Ferl:nler. Label Rouge, Sauce Albufers (au Porcol 6,90 €
Mises En Bouches Festives Faic Malson 1/2 Langouste 4 la Parisienne Ris de Yeau
; i Gros Calslg:-le-UﬁELn-? des Caraibes I7.00-€ Aux Champlgnons, Sauce Morilles St
. Crog'Chaud Epaule d'Agneau Fondante s
1 beignet de crevetts, 1 tartelette, 1 millefeuille SEDE fu Thym et Homarin r
de Jambon, 1 mind pite 1 Petilbete au frn:nagn f Canette Farcie en Pavé 780 €
 Croq Aslatique Fermlére, Label Rouge, Garnlture Bourgeolse :
i 490 € Entrées Chaudes Fait Maison Poularde Entiére Farcie 49€
1 beigriet ’]"-é"lg"‘-""-'“‘-- It?arT #1 1 S mokssia Fermiére. Label Rouge, Fine rdduction jus de truffe | pew & mn
ot S et Croustade de Ris de Vieau e L&
; %k - egumes Fait M;
- Douceurs du Terroir & Partager cone Aux Champlgnons, Sawce Morilles 2 i
Mignon Fumé, Gendarme, Saucisson Sac v 0
Saucisse & Craguer 1 Minl Pité Lorrabn Douzaine d'Escargots de Bourgogne — Tatin de Légumes 150€
; ) Belle Grosseur, Fur Beurre Malson 150 €
.6 Minl Choux Fourrés Traditlonnel Gratin de Pommes de Terre
2 aux Escargnts, 2 aux Grenoullles, 570€ Mougat de Poularde en Crolite -
2au Saumon Supréme de Poularde, Fobe Gras, Fruits Secs, Lt Pennes aux Petits Leg".'mes T
Chataij t Morill
Tyt Moumzedine Caratte ot Brocoli éckat de Marrons 250 €
; : i Supréme de Volaille £.90 € :
Entrées Froides Tradition ol Malson Coeur Coulant de Ris de Veau et Morilles Clafoutis de Légumes "f\‘-"‘fs 250 €

Fole Gras de Canard Label Rouge
i 850€ Feullieté de Canard s
Gelée parfumée, Chutney et 2a Bricche pur beurre AP hres Ceribtas ey s St :
Tabletre de Faie Gras et son Canfit de Canard 7E0E "\
Coeur de Pommes Confites au Cidre :
! . ‘Desserts
Le Marbré 6.90 € Poissons Chauds Fair Malson

Délicat Aszemblage de Poularde Fole Gras et Figues

Royal Meringué
Dos de Cabillaud Réel &.I0€ Coeur Merjnng:é Enrobé d'un Velours Chocalat hiEs
Assiette Gourmande e E Sauce Carotta Acidulée au Gingambra E &
Porcelet, Terrine de Gibier, Paté en Crofte, x Charlotte aux Fruits Rouges
Douceurs Fotagéres ; EROR S
Fave de Merk E.-remn B50E Geénnise. Mousse Vanille et Fruits Rouges -
Acsiette du Péara-MNos| 4 la Fondue de Poireaux
Terrine Featlve et sa Ballotine de Volallle R Coqulllr—: S.tj Ui i IME
Mesclian & Pl e Maizatte L Nantai:fq 6,50 € Créameux de Caramel sur son Sablé Breton d
-3 i Nage de Rouget, 5t ]acques_ et Ecrevisses B90E
o Lagumes Croquants, Sauce Moilly N
Tous nos Pri sonc TTC, Par Personne, Cristal de Lotte Exotique 14,50 €

Marchandise Emportés | Au Lait de Coco et se5 Légumes Croguants




	carte fete 1
	carte fete 2

